
МЕНЮ



ЕВРОПЕЙСКАЯ  
КУХНЯ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
РОСТБИФ  
С АРТИШОКАМИ
РОСТБИФ С 
ОБЖАРЕННЫМИ 
АРТИШОКАМИ, 
ТОМАТАМИ ЧЕРРИ 
И МАРИНОВАННЫМ  
ЛУКОМ  ПОДАЕТСЯ НА 
ИМБИРНОМ СОУСЕ

180 Г 2000 м

АССОРТИ  
ИЗЫСКАННЫХ СЫРОВ
КАМАМБЕР, ТЕТ-ДЕ -МУАН, СБРЫНЦ, 
ТУРГАУ, ГОРГОНЗОЛА, ПАРМЕЗАН 
СЕРВИРУЮТСЯ С ГРУШЕЙ, МЕДОМ, 
ОРЕХАМ И КРЕКЕРОМ

380 Г 4500 м

МЯСНЫЕ 
ИТАЛЬЯНСКИЕ 
ДЕЛИКАТЕСЫ
АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ 
ДЕЛИКАТЕСОВ - ХАМОН, 
КОППА, ЧОРИЗО И САЛЯМИ  
С ТРЮФЕЛЕМ - ПОДАЕТСЯ  
С ГРИССИНИ И ОЛИВКАМИ

330 Г 3000 м



ТАРЕЛКА  
МОРСКИХ  
ДЕЛИКАТЕСОВ
ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ, 
КОПЧЕНЫЙ УГОРЬ, ТУНЕЦ  
НА ГРИЛЕ, КРАСНАЯ ИКРА

380 Г 4500 м

СЭНДВИЧ XXXL � 1800 м 
ФИРМЕННЫЙ СЭНДВИЧ С КУРИНОЙ  
ГРУДКОЙ И БЕКОНОМ

МАРИНОВАННЫЕ ОЛИВКИ 100 Г � 1000 м 
МАРИНОВАННЫЕ ОЛИВКИ В ЧЕСНОКЕ 
С БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ

РУССКИЕ СОЛЕНЬЯ 450 Г � 2500 м
КВАШЕНАЯ КАПУСТА, СОЛЕНЫЕ ГРУЗДИ,  
МАРИНОВАННЫЕ ПАТИССОНЫ, КОРНИШОНЫ,  
ТОМАТЫ ЧЕРРИ И ТОСТЫ ИЗ БОРОДИНСКОГО ХЛЕБА 
 С САЛОМ

ХУМУС С ВЯЛЕНЫМИ � 1200 м 
ТОМАТАМИ И КРЕВЕТКАМИ 130/50 Г
ХУМУС ПОДАЕТСЯ С ПШЕНИЧНОЙ  
ЛЕПЕШКОЙ И КИНЗОЙ

ОВОЩНАЯ ТАРЕЛКА � 1200 м 
С СОУСОМ «АЙОЛИ» 400 Г
ОГУРЦЫ, ПОМИДОРЫ, ТОМАТЫ ЧЕРРИ, СТЕБЕЛЬ  
СЕЛЬДЕРЕЯ, БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ И БУКЕТ ЗЕЛЕНИ 
ПОДАЮТСЯ С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ АЙОЛИ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ



САЛАТЫ

САЛАТ  
С КЛУБНИКОЙ  
И КРЕВЕТКАМИ
ЛЕГКИЙ МИКС САЛАТОВ СО СВЕЖЕЙ 
КЛУБНИКОЙ, АВОКАДО И ТОМАТАМИ  
ПОДАЕТСЯ С КРЕВЕТКАМИ, БЕКОНОМ  
И ТВОРОЖНЫМИ «КОНФЕТАМИ»

250 Г 3000 м

СТЕЙК-САЛАТ
НЕЖНАЯ ВЫРЕЗКА 
ТЕЛЕНКА, 
ОБЖАРЕННАЯ 
НА УГЛЯХ, 
СОПРОВОЖДАЕТСЯ 
ЗАПЕЧЕННЫМИ 
ОВОЩАМИ И 
МИКСОМ САЛАТОВ 
И ПОДАЕТСЯ СО 
СЛИВОЧНЫМ  
ДЕМИ-ГЛЯССОМ

300 Г 2500 м



САЛАТЫ

САЛАТ С КРАБОМ  
И АВОКАДО
САЛАТ С КРАБОМ И АВОКАДО  
С ДОБАВЛЕНИЕМ ЛОСОСЯ 
СЛАБОГО ПОСОЛА И ИКРЫ 
«ТОБИКО», ЗАПРАВЛЯЕТСЯ 
ЯПОНСКИМ МАЙОНЕЗОМ

220 Г 2000 м

ТЕПЛЫЙ САЛАТ  
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ
ОБЖАРЕННАЯ ВЫРЕЗКА  
ТЕЛЕНКА, ТОМЛЕННАЯ  
С БЕКОНОМ В СЛИВОЧНО-
ГОРЧИЧНОМ СОУСЕ, ПОДАЕТСЯ 
С ЛЕГКИМ МИКСОМ  САЛАТОВ

290 Г  2200 м

ЦЕЗАРЬ С ЦЫПЛЕНКОМ 300 Г � 1500 м
ЛЕГКИЙ ХРУСТЯЩИЙ МИКС САЛАТОВ С НЕЖНЫМ ЦЫПЛЕНКОМ 
ЗАПРАВЛЯЮТСЯ АНЧОУСНЫМ СОУСОМ И БЕКОНОМ  
С ДОБАВЛЕНИЕМ  ПШЕНИЧНЫХ ГРЕНОК И СЫРА ПАРМЕЗАН

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 300 Г � 1700 м
ЛЕГКИЙ ХРУСТЯЩИЙ МИКС САЛАТОВ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ 
ЗАПРАВЛЯЮТСЯ АНЧОУСНЫМ СОУСОМ И БЕКОНОМ С 
ДОБАВЛЕНИЕМ ПШЕНИЧНЫХ ГРЕНОК И СЫРА ПАРМЕЗАН



СЫРНЫЕ 
ПАЛОЧКИ    
ПОДАЮТСЯ С СЫРНЫМ 
СОУСОМ

270 Г 1700 м

КАРТОФЕЛЬ ФРИ  
С ТРЮФЕЛЕМ  
И СОУСОМ РАНЧ    
КАРТОФЕЛЬ,  
ЗАПРАВЛЕННЫЙ   
ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ 
И ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ

240 Г  1000 м

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

СПРИНГ-РОЛЛЫ С ОВОЩАМИ 
ПОДАЮТСЯ С ТРЕМЯ СОУСАМИ: 
СОЕВЫЙ СОУС , СВИТ-ЧИЛИ 
И СОУС  СПАЙС

160 Г  900 м

КРЕВЕТКИ  
С СОУСОМ ХАЛАПЕНЬО  
ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ, ОБЖАРЕННЫЕ  
НА ЗЕЛЕНОМ МАСЛЕ, ПОДАЮТСЯ  
С СОУСОМ ХАЛАПЕНЬО

290 Г  2200 м

ПЕЧЕНЬ ЦЫПЛЕНКА С ЛИСИЧКАМИ  
ПЕЧЕНЬ ЦЫПЛЕНКА,  ТОМЛЕННАЯ В СЛИВКАХ  
С МАРИНОВАННЫМИ ЛИСИЧКАМИ, 
ЗЕРНИСТОЙ ГОРЧИЦЕЙ И ЯЛТИНСКИМ ЛУКОМ

200 Г  1300 м



ПАСТА С КРАБОМ  
И ИМБИРЕМ         
СПАГЕТТИ С ЧЕРНИЛАМИ 
КАРАКАТИЦЫ В ЧЕСНОЧНО-
ИМБИРНОМ СОУСЕ  
С ДОБАВЛЕНИЕМ  
КРЕВЕТОК И КРАБА 

240 Г  2000 м

РАВИОЛИ С КРЕВЕТКАМИ          
РАВИОЛИ С НАЧИНКОЙ ИЗ 
КРЕВЕТОК И ЛОСОСЯ, ПОДАННЫЕ 
НА СОУСЕ ИЗ КАРДАМОНА  
С КРАСНОЙ ИКРОЙ 

240 Г  1900 м

КАРБОНАРА 290 Г  	 1500 м        
ПАСТА, ПРИГОТОВЛЕННАЯ  В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ, 
С ДОБАВЛЕНИЕМ БЕКОНА И  СЫРА ПАРМЕЗАН

ФЕТТУЧИНИ С КОПЧЕНОЙ КУРИЦЕЙ  300 Г  	 1200 м        
КОПЧЕНАЯ КУРИНАЯ ГРУДКА  И «ПАРИЖСКИЕ» ГРИБЫ,  
ОБЖАРЕННЫЕ НА ПРЯНОМ МАСЛЕ И ТОМЛЕННЫЕ  
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ С СЫРОМ «ПАРМЕЗАН») 
 

ПАСТЫ



УХА ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ          

400 Г  1500 м

БОРЩ         

450 Г  1500 м

СУПЫ



СУПЫ

ТОМ-ЯМ       400 Г � 2000 м
ТАЙСКИЙ КИСЛО-ОСТРЫЙ  
СУП ОСНОВЕ КОКОСОВОГО  
МОЛОКА И РЫБНОГО БУЛЬОНА  
С ДОБАВЛЕНИЕМ КРЕВЕТОК,  
ЛОСОСЯ И ШАМПИНЬОНОВ

КУРИНЫЙ СУП  
С ЛАПШОЙ       400 Г � 500 м

СОЛЯНКА МЯСНАЯ      400 Г � 1500 м



БИФШТЕКС  
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ        
ПОДАЕТСЯ С ЯЙЦОМ  
ПАШОТ И ОВОЩАМИ 

350 Г  1500 м

ФИЛЕ МИНЬОН  
С БИТЫМИ ОГУРЦАМИ         
СТЕЙК ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ  
С СОУСОМ ИЗ СОЛЕНОЙ 
КАРАМЕЛИ И ГАРНИРОМ ИЗ 
БИТЫХ ПРЯНЫХ ОГУРЦОВ 

380 Г  2200 м

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СПИНКА ЛОСОСЯ  
С ТРЮФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ          
ДУЭТ ИЗ СПИНКИ ЛОСОСЯ 
И КРЕВЕТОК ГАРНИРУЕТСЯ 
ВОЗДУШНЫМ КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ С ДОБАВЛЕНИЕМ 
АРОМАТНОГО ТРЮФЕЛЯ  
И СОУСОМ ТОМ-ЯМ 

280 Г  2300 м

ЗАПЕЧЕННАЯ ФАЛАНГА КРАБА
ЗАПЕЧЕННАЯ ФАЛАНГА КРАБА  
С СОУСОМ «ГОЛЛАНДЕЗ»  
УКРАШАЕТСЯ КРАСНОЙ ИКРОЙ 

220 Г  2200 м

БОЛЬШАЯ  
МОРСКАЯ 
ТАРЕЛКА ИЗ  
ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ              
ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ,  
ТУНЕЦ-ТАТАКИ КАЛЬМАР, 
ЛОСОСЬ И ГРЕБЕШОК  
ПОДАЮТСЯ С ЗЕЛЕНЫМ  
САЛАТОМ И ТРЕМЯ 
СОУСАМИ

900 Г  8200 м



РИБАЙ    250/60 Г � 5000 м
РИБАЙ ПОДАЕТСЯ С ПЕРЕЧНЫМ СОУСОМ 
И ПЕЧЕНЫМИ ЧЕРРИ

ЛОСОСЬ, ЗАПЕЧЕННЫЙ 
В ТЕСТЕ   280 Г � 2500 м
ЗАПЕЧЕННЫЙ В ТЕСТЕ ЛОСОСЬ   
ПОДАЕТСЯ  С ИКОРНЫМ СОУСОМ  
И ЛЕГКИМ МИКСОМ САЛАТОМ

КУРИНАЯ КОТЛЕТА 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ    430 Г � 1400 м
ПОДАЕТСЯ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ  
И ГРИБНЫМ СОУСОМ

БОЛЬШАЯ МЯСНАЯ ТАРЕЛКА  
ИЗ ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ    750 Г � 10000 м
АССОРТИ ШАШЛЫКОВ, КАРЕ ЯГНЁНКА,  
СВИНЫЕ РЁБРА ПОДАЮТСЯ  
С ФАРШИРОВАННЫМ КАРТОФЕЛЕМ  
И  ТРЕМЯ СОУСАМИ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА



КЛУБНИКА В ШОКОЛАДЕ   250 Г � 2000 м
КЛУБНИКА ПОДАЕТСЯ В ДУЭТЕ  
ДВУХ ВИДОВ ШОКОЛАДА

ЧИЗКЕЙК «НЬЮ-ЙОРК»   180 Г � 900 м
ЧИЗКЕЙК ИЗ ТВОРОЖНОГО СЫРА ПОДАЕТСЯ  
С КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ

ШОКОЛАДНЫЙ ТОРТ   180 Г � 900 м
ПОДАЕТСЯ С ШОКОЛАДНЫМ СОУСОМ  
И СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ

БЛИНЧИКИ С КРЕМОМ   250 Г � 1500 м
БЛИНЧИКИ С КРЕМОМ ИЗ СЛИВОЧНОГО  
СЫРА ПОДАЮТСЯ С ЯГОДНЫМ ВАРЕНЬЕМ  
И МОРОЖЕНЫМ

ФРУКТОВАЯ ТАРЕЛКА   1500 Г � 5000 м
АНАНАС, ВИНОГРАД, ЯБЛОКО, ГРУША, КИВИ,  
АПЕЛЬСИН, ГРЕЙПФРУТ, МАНДАРИН

ФРУКТОВО-ЯГОДНАЯ ТАРЕЛКА  1800 Г �10000 м
АНАНАС, ВИНОГРАД, ЯБЛОКО, КИВИ,  
АПЕЛЬСИН, ГРЕЙПФРУТ, МАНДАРИН,  
СЕЗОННЫЕ ЯГОДЫ И ТРОПИЧЕСКИЕ ФРУКТЫ

ЯГОДНАЯ ТАРЕЛКА    300 Г � 3000 м
ЯГОДНАЯ ТАРЕЛКА ИЗ СЕЗОННЫХ ЯГОД

МОРОЖЕНОЕ  
В АССОРТИМЕНТЕ   150 Г � 1200 м
ВАНИЛЬНОЕ, КЛУБНИЧНОЕ,  
ШОКОЛАДНОЕ И ФИСТАШКОВОЕ

ДЕСЕРТ



ЯПОНСКАЯ 
КУХНЯ



САШИМИ
ЛОСОСЬ  150Г� 1700 м
ТУНЕЦ  150Г� 1100 м
КРЕВЕТКИ 150Г � 1000 м
УГОРЬ  150Г� 2000 м

ГУНКАНЫ
С КРАСНОЙ ИКРОЙ  50Г� 1100 м
СПАЙС С УГРЕМ  75Г� 800 м
СПАЙС С ЛОСОСЕМ  75Г� 900 м
СПАЙС С ГРЕБЕШКОМ  75Г� 700 м
СПАЙС С ТУНЦОМ  75Г� 700 м

СУШИ
С ЛОСОСЕМ 50Г� 700 м
С ТУНЦОМ  50Г� 600 м
С КРЕВЕТКАМИ  50Г� 600 м
С ГРЕБЕШКОМ  50 Г� 700 м
С УГРЕМ  50Г� 800 м



РОЛЛЫ
КАЛИФОРНИЯ КРАБ  200Г� 2000 м
РОЛЛ С МЯСОМ КРАБА,  
ОГУРЦОМ, АВОКАДО  
И ИКРОЙ ЛЕТУЧЕЙ РЫБЫ

КАНАДА  245Г� 2000 м 
РОЛЛ С КОПЧЕНЫМ УГРЕМ,  
ЛОСОСЕМ, ОГУРЦОМ, АВОКАДО  
И ЯПОНСКИМ МАЙОНЕЗОМ

КРЕЙЗИ  210Г� 2200 м
ТЕПЛЫЙ РОЛЛ С ГРЕБЕШКОМ,  
ЛОСОСЕМ, ИКРОЙ ЛЕТУЧЕЙ РЫБЫ  
И СОУСОМ ТЕРИЯКИ

ФИЛАДЕЛЬФИЯ  260Г� 2300 м
РОЛЛ С ОХЛАЖДЕННЫМ  
ЛОСОСЕМ И ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ 
УКРАШАЕТСЯ КРАСНОЙ ИКРОЙ

ДИПФРАЙД  260Г� 1600 м
ГОРЯЧИЙ РОЛЛ С УГРЕМ,  
АВОКАДО И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ

ТОРИ-УНАГИ  240Г� 1400 м
РОЛЛ СО СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ,  
КОПЧЕНОЙ КУРИНОЙ ГРУДКОЙ,  
ОГУРЦОМ И УГРЕМ

РОЛЛ С КРЕВЕТКОЙ  
И ТАР-ТАРОМ  
ИЗ ЛОСОСЯ  290Г� 1500 м
РОЛЛ С КРЕВЕТКОЙ И ТАР-ТАРОМ  
ИЗ ЛОСОСЯ С ДОБАВЛЕНИЕМ 
ТВОРОЖЕННОГО СЫРА И ТОБИКИ

РОЛЛ С АВОКАДО  
И ТУНЦОМ  250Г� 1100 м
РОЛЛ С АВОКАДО И ТУНЦОМ  
ПОДАЕТСЯ СО СНЕЖНЫМ КРАБОМ  
И СОУСОМ ТОМ-ЯМ



СЕТ «ПРЕМИУМ»  850 Г� 7 500 м
РОЛЛ ФИЛАДЕЛЬФИЯ 1\2,  
РОЛЛ ДИПФРАЙД 1\2,  
РОЛЛ ТОРИ-УНАГИ 1\2, Р 
ОЛЛ АВОКАДО И ТУНЕЦ 1\2,  
РОЛЛ С КРЕВЕТКОЙ И ТАР- ТАРОМ  
ИЗ ЛОСОСЯ 1\2,  
САШИМИ С ЛОСОСЕМ 1\2,  
СУШИ С ТУНЦОМ,  
СУШИ С ГРЕБЕШКОМ

СЕТ  «VIP»  750 Г� 4 500 м
РОЛЛ КРЕЙЗИ 1\2 ,  
СУШИ С ЛОСОСЕМ, 
СУШИ С КРЕВЕТКОЙ,  
СУШИ С ТУНЦОМ,  
СУШИ С ГРЕБЕШКОМ,  
ГУНКАН СПАЙС ГРЕБЕШОК,  
ГУНКАН СПАЙС УГОРЬ,  
ГУНКАН СПАЙС ЛОСОСЬ,  
ГУНКАН СПАЙС ТУНЕЦ,  
КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА

СЕТЫ






