
ВЕСЕННЕЕ
МЕНЮ



РОЛЛ С ПАРМСКОЙ  
ВЕТЧИНОЙ И МЕДОВОЙ 
ГРУШЕЙ
230 Г
РОЛЛ С ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ  
И ГРУШЕЙ ПОДАЁТСЯ С СОУСОМ  
ДОРБЛЮ И КЕДРОВЫМИ ОРЕХАМИ  
И УКРАШАЕТСЯ РУККОЛОЙ

        1600 м

ТАТАКИ ИЗ ТУНЦА  
С СОУСОМ ПОНДЗУ  
280 Г
ОБЖАРЕННАЯ СПИНКА ТУНЦА  
В КУНЖУТЕ ПОДАЁТСЯ СО СВЕЖЕЙ 
КЛУБНИКОЙ ,ГРЕЙПФРУТОМ,  
ОГУРЦОМ И СОУСОМ «ПОНДЗУ»

          1700 м



РОСТБИФ С ВЯЛЕНЫМИ  
ТОМАТАМИ И МАНГО
300 Г
МАРИНОВАННЫЙ РОСТБИФ С ДОБАВЛЕНИЕМ БЕЙБИ  
КАРТОФЕЛЯ, МАНГО И ВЯЛЕНЫХ ТОМАТОВ,  
ЗАПРАВЛЯЮТСЯ МЕДОВО-ГОРЧИЧНЫМ СОУСОМ

1700 м

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ  
С ЖЕЛЕ ИЗ КРАСНОГО ВИНА
200 Г
МЕЛКО НАРЕЗАННАЯ ГОВЯДИНА  
С ДОБАВЛЕНИЕМ ЯЛТИНСКОГО ЛУКА И СОЛЕНЫХ 
ОГУРЦОВ ЗАПРАВЛЯЕТСЯ ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ 
И ТРЮФЕЛЬНОЙ ПЕНОЙ, ПОДАЁТСЯ С БРИОШЬЮ

1600 м



ГАСПАЧО ИЗ СЛАДКИХ ТОМАТОВ  
С АВОКАДО И МАЛИНОЙ
300 Г
ГАСПАЧО ИЗ ТОМАТОВ И ПЕЧЁНЫХ ПЕРЦЕВ  
ПОДАЁТСЯ С БРЫНЗОЙ ,МАЛИНОЙ И СПЕЛЫМ АВОКАДО

1600 м

СТРАЧАТЕЛЛА  
С БАКЛАЖАНАМИ
280 Г
СТРАЧАТЕЛЛА ПОДАЁТСЯ С ХРУСТЯЩИМИ 
БАКЛАЖАНАМИ И СПЕЛЫМИ ТОМАТАМИ, 
УКРАШАЕТСЯ ХАМОНОМ

1700 м



КАМБАЛА  
СО ШПИНАТОМ
300 Г
АМБАЛА, ПРИГОТОВЛЕННАЯ НА 
ПАРУ, ПОДАЁТСЯ НА СЛИВОЧНОМ 
ШПИНАТЕ С НОТКАМИ БАДЬЯНА

1400 м



ДЕСЕРТ «ПАВЛОВА» 
190 Г
ПОДАЁТСЯ С СЫРНЫМ КРЕМОМ  
И НОТКАМИ СГУЩЁННОГО МОЛОКА  
И СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ

1600 м


