
Spring menu
ВЕСЕННЕЕ

МЕНЮ



СТРАЧАТЕЛЛА С ПЕРСИКАМИ 
И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ
STRACCIATELLA WITH PEACHES 
AND SUN-DRIED TOMATOES 
320 г
СТРАЧАТЕЛЛА ПОДАЕТСЯ С МАРИНОВАННЫМИ 
ПЕРСИКАМИ В СОУСЕ ЮДЗУ И МЯТОЙ С ДОБАВЛЕНИЕМ 
ВЯЛЕНЫХ ТОМАТОВ И ЛИСТЬЕВ САЛАТА С СОУСОМ ПЕСТО.

3000 м

СУП «КУКСИ»             
KUKSI COLD SOUP 
ХОЛОДНЫЙ КОРЕЙСКИЙ СУП СО СТЕКЛЯННОЙ 
ЛАПШОЙ И ОМЛЕТОМ ,ОСТРЫМИ ОГУРЦАМИ 
И ОБЖАРЕННОЙ ГОВЯДИНОЙ ПОДАЕТСЯ 
С ХОЛОДНЫМ КУРИНО-СОЕВЫМ БУЛЬОНОМ.

240/300 г

1500 м



СКОБЛЯНКА
SKOBLYANKA WITH VEAL 
TENDERLOIN AND LIVER
СКОБЛЯНКА ИЗ  КУРИНОЙ И ГОВЯЖЬЕЙ  
ПЕЧЕНЬЮ И ТЕЛЯЧЬЕЙ ВЫРЕЗКОЙ  
С ДОБАВЛЕНИЕМ ГРИБНОГО СОУСА  
И КАРТОФЕЛЯ ПАЙ.

400 г

2000 м

КРАБОВЫЕ КОТЛЕТЫ  
С ПЮРЕ ИЗ ЗЕЛЕНОГО  
ГОРОШКА
CRAB CAKES WITH  
GREEN PEA PUREE 
240/120 г
КРАБОВЫЕ КОТЛЕТЫ С СЫРОМ БРИ  
ПОДАЮТСЯ С ПЮРЕ ИЗ МОЛОДОГО 
ГОРОШКА С КРОШКОЙ ИЗ БЕКОНА  
И КУНЖУТА С СОУСОМ БЕР БЛАН  
С ЭСТРАГОНОМ.

3500 м



ТИРАМИСУ С ЛИМОНЧЕЛЛО  
TIRAMISU WITH LIMONCELLO  
120 г
ТИРАМИСУ С ДОБАВЛЕНЕМ ЛИМОНЧЕЛЛО  
И МОЛОЧНОГО ШОКОЛАДА.

600 м


